Anlage 1:
Qualitdtsmanagement und -sicherung bei

»Spargel aus Franken“ /, Frdnkischer Spargel“/
,Franken-Spargel* g.g.A

Qualitditsmanagement und Qualitatssicherung M
Inanspruchnahme Sortenempfehlung O
Produktgerechte Behandlung nach der Ernte

(Waschen, annahernd rechtwinkliges Schneiden bei marktfertig aufbereiteter Ware) O
Kuhlung ab 24 h Lagerdauer m|
Vermeidung Uberstechen der Anlage, Ernteende 24.06. (Johannistag) O

Einhaltung der Mindestqualitat geman der Allgemeinen Vermarktungsnorm (VO (EU)
Nr. 543/2011, Anhang | Teil A)

e ganz

e gesund; ausgeschlossen sind Erzeugnisse mit Faulnisbefall oder anderen Méngeln,

die sie zum Verzehr ungeeignet machen

sauber, praktisch frei von sichtbaren Fremdstoffen

praktisch frei von Schéadlingen O
praktisch frei von Schéden durch Schéddlinge, die das Fleisch beeintrdchtigen

frei von anomaler dulBerer Feuchtigkeit

frei von fremdem Geruch und/oder Geschmack

bei Erzeuger-Verbraucher-Direktverkehr: "Bruchspargel” kann als Spargelstlicke ver-
kauft werden, sofern sie nicht erheblich wertgemindert (holzig, ausgetrocknet, von
Krankheit befallen) und die Spargelenden annéhernd rechtwinklig geschnitten sind.

Wird alternativ die UNECE-Norm FFV-04 fir Spargel angewandt, gelten die dort
festgelegten Bestimmungen
¢ Einhaltung der Mindesteigenschaften
¢ Einhaltung der Bestimmungen zur Gré3ensortierung O
¢ Einhaltung der Klasseneinteilung
¢ Einhaltung der Bestimmungen zu Toleranzen und Aufmachung
¢ Einhaltung der Bestimmungen zur Kennzeichnung

Ich versichere die Richtigkeit meiner Angaben. Weiter verpflichte ich mich, keine Waren an-
deren Ursprungs unter der geschiitzten Bezeichnung ,,Spargel aus Franken“ / ,,Frankischer
Spargel“ / ,,Franken-Spargel“ g.g.A. zu vermarkten und die Kriterien, die in der Spezifikation
festgelegt sind, einzuhalten.
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